FICHA TECNICA DE PRODUTO COD. FT - P0020

PAO DE QUE”O Emissao: 10/03/2025 | Revisdo: 01

Descrigdo: Mistura em pd para pdes de coloragdo branco.

Caracteristicas Fisico Quimicas e sensoriais

Embalagens: Embalagem primaria: saco plastico em

polietileno de baixa densidade de 1 Kg. Embalagem Aspecto P6
secundaria: Sacos plasticos com 5 unidades de 5 kg cada. A Cor Branco
embalagem desse produto ndo deve ser reutilizada apds o —

Sabor e odor Caracteristicas
uso.
Condigdes de Armazenamento: Conservar nas embalagens
originais e temperatura ambiente. Fechar embalagem apds INFORMAGAO NUTRICIONAL
o uso. Armazenar em local fresco, seco e limpo. ~

Porgbes por embalagem: 25

Porgéao: 40g (1 fatia)
Peso B’rulfoz 1,030 Kg 100 g 509 % VD*
Peso liquido: 1 Kg

Valor energético (kcal) 260 104 5

Carboidratos (g) 22 8,7 3
Validade: 6 meses a contar da data de fabricagdo do Acticares totais (g) 08 0.3
produto.

Acucares adicionados (g) 0,8 0,4 1

Modo de uso: Proteinas (g) 7,4 3 6
1 Kg de Mistura Pao de Queijo; 400 g de Agua, 400 g de Queijo Gorduras totais (g) 16 6,4 10
Meia Cura e 400 g.de ovos (aprgxmadamegte 8 unldaldes). ) Gorduras saturadas (g) 4 16 s
Colocar na masseira 1 Kg da mistura de Pao de Queijo e o queijo
ralado. Misturar em velocidade baixa por 30 segundos. Adicionar Gorduras trans (g) 0 0 0
0S OVOS e a agua aos poucos e bater por 3 minutos em velocidade Fibras alimentares (g) 0 0 0
média. Dividir conforme o peso desejado, bolear e colocar em Sédio (mg) 331 133 7
assadeiras. Assar a 140 °C em forno turbo por 25 a 30 minutos e - — - -
180°C em forno lastro. Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo.

Ingredientes: Fécula de mandioca, amido de milho LISTA DE ALERGENICOS

modificado (Milho Bacillus Thuringiensis, Streptomyces Alergénicos Incorporagio | Contaminagio

Viridochromogenes, Agrobacterium Tumefaciens, Zea Mays, direta cruzada com

Sphingobium Herbicidorovans, Bacillus Subitilis), gordura alergénico

vegetal, soro de leite, sal, condimento preparado sabor Trigo, centeio, cevada, Nip Sim

queijo e agucar. aveias e suas estirpes

Alérgicos: CONTEM DERIVADOS DE LEITE. PODE CONTER hibridizadas

TRIGO, SOJA, OVO, AVEIA, CENTEIO, CEVADA, NOZES E Crustdceo Né&o Né&o

AMENDOIM. CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. Ovos N&o Sim
Peixes Nao Nao
Amendoim Nao Sim
Soja Nao Sim

Informagdes sobre o Responséavel Técnico Leites de todas as espécies Sim Sim

Nome Tiago Aristeu Oliveira de Sousa de animais mamiferos

Cargo Responsavel Técnico Améndoas Nio Nio

Habilitagao Biomédico Sanitarista Avel3 Nio Nio

N° registro no 6rgdao Castanha-de-caju N3do N3do

de habilitagdo CRBM 23145 Castanha-do-brasil ou Nio Nio
castanha-do-para
Macadamia Nao Nao
Nozes Nao Sim

Registros: Produto dispensado da obrigatoriedade de Pecés N&o N&o

registro conforme RDC 240 de 26/07/2018 da ANVISA. Pistaches Néo Néo
Pinole Nao Nao
Castanhas Nao Nao
Latex Natural Nao Nao

Contém Milho

Transgénico

Grano Nicoletti Com Alim Ltda
Av Carlos Ferreira Endres 1159 Guarulhos — SP
CNPJ: 20.217.327/0001-27



